Vaječná tlačenka - recept na výrobu.
K přípravě potřebujeme :

6 vajec,

1 sterilizovaný zeleninový salát moravanka nebo kunovjanka),

1 cibuli,

250 g majolky,

1 kostku masoxu,

1 polévkovou lžíci hořčice,

1 želatinu na vaj. tlačenku nebo jinou tlačenku.

Uvařená vejce, cibuli nakrájíme na kostičky a dále přidáme zcezenou nakrájenou sterilovanou zeleninu, přidáme lžíci hořčice, majolku, pepř a sůl, vše dobře promícháme a dle chuti dokořeníme.

Nálev ze salátu doplníme do 3 dcl vodou, tekutinu rozdělíme na dvě poloviny.

Do jedné poloviny dáme vařit kostku masoxu a ve druhé poloovině namočíme obsah sáčku želatiny, kterou za stálého míchání přivedeme k varu, odstavíme a necháme chladnout.

Želatinu nikdy nepřevařujeme.
Potom vše smícháme dohromady a vložíme do formy. Necháme ztuhnout v chladničce několik hodin.

